RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER (RPS)
PRODI BIOLOGI FAKULTAS SAINS DAN TEKNOLOGI UIN AR-RANIRY
TAHUN AKADEMIK 2022/2023

A. IDENTITAS
1. Prodi : Biologi
2. Kode Mata kuliah :BI1O 17033
3. Nama Mata kuliah : Mikrobiologi Pangan dan Industri
4. Semester/SKS : Genap/2 SKS Teori+1 sks Praktikum
5. Jenis Mata Kuliah : Pilihan
6. Dosen Pengampu : Diannita Harahap, M.Si.

B. DESKRIPSI MATA KULIAH

Mata kuliah ini membahas mengenai aspek-aspek mikrobiologi pangan dan industri yang meliputi keberadaan mikroorganisme dalam bahan pangan; faktor
yang mempengaruhi pertumbuhan dan daya tahan mikroorganisme dalam bahan pangan; kerusakan bahan pangan; penyakit yang ditularkan melalui bahan
pangan (foodborne diseases); mikroorganisme penting yang berperan dalam produk fermentasi, karakteristik probiotik dan prebiotik, pengawetan bahan
pangan, pengawasan kualitas produk industry secara mikrobiologi serta metode analisa mikroorganisme dalam bahan pangan serta produksi metabolit primer
dan sekunder mikroorganisme.

C. CAPAIAN PEMBELAJARAN LULUSAN (CPL)

1.

Sikap:

a. Bertakwa kepada Tuhan Yang Maha Esa dan mampu menunjukkan sikap religius;

b. Menjunjung tinggi nilai kemanusiaan dalam menjalankan tugas berdasarkan agama,moral, dan etika;

¢. Menghargai keanekaragaman budaya, pandangan, agama, dan kepercayaan, serta pendapat atau temuan orisinal orang lain, dan
d. Menunjukkan sikap bertanggungjawab atas pekerjaan di bidang keahliannya secara mandiri.

Pengetahuan:

a. Menguasai prinsip-prinsip biologi, sumber daya hayati dan lingkungan;

b. Menguasai konsep aplikasi biologi dan teknologi yang relevan dalam pengelolaaan sumber daya hayati dan lingkungannya;
¢. Menguasai ilmu biologi dan terapannya dalam kehidupan sehari-hari yang diintegrasikan dengan nilai-nilai keislaman, dan
d. Menguasai konsep, prinsip dan aplikasi pengetahuan biologi dalam rangka pemanfaatan sumber daya lokal.



Keterampilan Umum:
a. Mampu mengkaji implikasi pengembangan atau implementasi ilmu pengetahuan, teknologi, yang memperhatikan dan menerapkan nilai keislaman
sesuai dengan keahliannya berdasarkan kaidah, tata cara dan etika ilmiah dalam rangka menghasilkan solusi, gagasan, desain serta menyusun deskripsi

saintifik hasil kajiannya dalam bentuk skripsi, dan

b. Mampu mengambil keputusan secara tepat dalam konteks penyelesaian masalah di bidang keahliannya, berdasarkan hasil analisis informasi dan data.

Keterampilan Khusus:
a. Mampu menyajikan solusi dalam memecahkan masalah terkait biologi, melalui penerapan pengetahuan, metode biologi dan teknologi yang relevan;
b. Mampu mengaplikasikan keilmuan biologi pada lingkup kehidupan sehari -hari yang bermanfaat bagi masyarakat;
¢. Mampu mengelola sumber daya hayati dan lingkungan dalam lingkup spesifik, dan

d. Memiliki kemampuan mengaplikasikan ilmu biologi dan terapannya dalam penelitian yang sesuai dengan potensi sumber daya lokal.

D. CAPAIAN PEMBELAJARAN MATA KULIAH

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

Kemampuan untuk menjelaskan prinsip mikrobiologi pangan
Kemampuan untuk menjelaskan pengaruh suhu dan air terhadap aktivitas mikroba

Kemampuan untuk menjelaskan pengaruh bahan pengawet terhadap aktivitas mikroba
Kemampuan untuk menjelaskan prinsip fermentasi pada bahan pangan

Kemampuan untuk memahami analisis berbagai bahan pangan

Kemampuan untuk menjelaskan spoilage and food-borne diseases

Kemampuan untuk menjelaskan biopolimer mikrobial
Kemampuan untuk menjelaskan biofilm pada bahan pangan dan industri
Kemampuan untuk menjelaskan metabolit mikroba pada bahan pangan dan industri
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